Dzien Marchewk




WITAJCIE DZIECI,

Jestem kroélik Szarus. Dowiedziatem sie od
wrobelkdéw, ze obchodzicie dzis w domach
,Dzien Marchewki”. Jak wiecie, jest ona
moim wielkim przysmakiem, uwielbiam
chrupac swiezutkie marchewki.

Z okazji tego swieta postanowitem
przygotowac dla was kilka ciekawych
zadan.




Wyskoczyta z ogrédeczka
Cudna pani marcheweczka
Obereczka zatanczyto
Do talerza mi wskoczyta
Witam j§ na moim stole
Jest w suréwce i w rosole
TaNnczy, ptywa, stroi miny
| dostarcza witaminy.

1.0 jakim warzywie jest
mowa W wierszu?
2.Do jakich potraw mozemy
UzyC marchewki?
3.Podziel na sylaby wyraz
"marchewka"




Bystre oczko
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Spojrz na dwa obrazki i sprobuj odpowiedziec na
pytanie: Dlaczego zajgczek jest smutny?




Marchewkowe pole

Miedzy kroliczkami ukryty SIQ/ . Znajdz je i policz.
Wpisz odpowiednig liczbe w szarym polu.
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Wez kredke w ulubionym kolorze i
doprowadz kroliczka do marchewki
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Zaprowadz Szarusia do marchewki




Ciasto marchewkowe
Sktadniki:
1,5 szklanki startej marchewki (ok.3-4 marchewki)
1,5 szklanki maki
4 jajka
1 szklanka oleju
1 szklanka cukru
1 tyzeczka proszku do pieczenia
1 ptaska tyzeczka sody
1 tyzeczka cynamonu
1 tyzeczka przyprawy do piernika (mozna pomingc)
1 tyzka cukru wanilinowego
POt tyzeczki soli

Marchewke trzemy na tarce o drobnych oczkach.
Piekarnik nastawiamy
na 180°C i zabieramy sie za ciacho. Jajka ubijamy mikserem z
cukrem i
cukrem wanilinowym przez ok. 3 minuty. Zaczynamy powoli
dolewac olej -
ciasto w trakcie mieszania wchtonie caty. Ciggle ubijajac,
stopniowo
dodajemy mgke wymieszang z solg, proszkiem i sodg. Ciasto
powinno by¢
geste. Dodajemy cynamon oraz ewentualnie przyprawe do
piernika. Na koncu
wsypujemy odcisnietg marchewke i mieszamy ostatni raz. Forme
(najlepiej tortownice o sr. 26cm, moze by z kominem)
nattuszczamy lub
wyktadamy papierem do pieczenia. Wlewamy ciasto i pieczemy je
ok. 45-55
min. (najlepiej sprawdzac patyczkiem).




Vload from
mstime.com




wooswiswesiq | eyfewele)

0D aWIISWEdI(]
LUOJ) PBOJUMO(]







To juz koniec zadan na dzis.
Super sobie poradziliscie.
Przygotowatem dla was w

nagrode dyplom.
Pozdrawiam, Szarus
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za udziat w Dniu Marchewki
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04.04.2020 Koszalin

Dokument zostat wygenerowany na stronie

EduZabawy.com

Zapraszamy do kolejnych odwiedzin po wiecej darmowych materiatow



